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KREP

135 gr.un

30 gr tereyagi

250 gr. sut

59r.tuz

3 yumurta

2 kahve kasigr meyve suyu
150 gr. pudra sekeri

Bir tencereye sitl koyarak kaynatin. Buna tuz ile tereyadini katin. Tencereyi atesten alarak bir tarafa birakin.
Sonra kiiglk bir tencereye unu koyduktan sonra unun ortasini havuz gibi agin. Buraya 3 biitlin yumurta, 2 kahve
kasig meyve suyu ile yavas yavas olmak Uzere tereyagl situ katin. Bir taraftan da hepsini karistirarak boza
kivaminda bir hamur yapin. Sonra bir tavanin igini fircayla hafifce yagdlayin. Tavayi atese oturtarak isitin. Sonra
da bu isitilmig tavaya, buyUk bir yemek kasigi ile hazirlamis oldugumuz hamurdan dékin ve tavayi hafifce
sallamak suretiyle de hamurun tavaya ince ve yuvarlak sekilde yayilmasini saglayin. Sonra pide gibi tavaya
yayllmis olan bu hamurun énce bir, sonra diger tarafini yakmadan kizartin ve tabada alin. Diger hamurlar da
ayni sekilde pisirin. Sonra pisen bu hamurlar birer ¢ift hesabiyla ayirarak her ¢iftin orta ve Ustlerine yarim kasik
pudra sekeri serpin ve sicak servis yapin.

— - L

© lezzetler.com tarif no:37532 « adi:Krep * génderen:hatis « indirme tarihi:29.03.2025 - 02:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krep-vt2097
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/krep-37532.jpg
http://www.tcpdf.org

