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KREP

2 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 tutam tuz

1 corba kasigr margarin

Yumurtalari derin bir kapta iyice ¢irpin. Un, sit ve tuz ilave edin. Cirpma teliyle veya blen-derle piriizsiiz bir
karisim haline gelinceye kadar ¢irparak krep hamurunu hazirlayin.

Teflon tavay! 1sitin ve findik blyukliginde margarinle yaglayin. Hazirladiginiz karisimdan 1 kepge alarak tavanin
ortasina doékun.

Tavayi sallayarak her tarafa esit olarak yayilmasini saglayin. Kenarlari toplanmaya baglayip alt kismi kizarincaya
kadar 1-2 dakika orta ateste pisirin. Bir tarafi pisince tahta spatula ile ¢evirerek diger tarafini da ayni sekilde
pisirip servis tabagina alin. Malzeme bitinceye kadar krepleri pigirin.
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