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KREP

150 grun

3 yumurta sarisi

1 yemek kasigi toz seker

5 ¢orba kagi@ eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi st

Tarim su bardagi soguk su

Un ve seker, derin ve orta boy bir kasenin i¢ine koyularak ortasi gukur yapilarak agilir.

Agilmig unun icerisine yumurta sarilari ve eritilmis tereyagi konulur.

Tahta bir kasik yardimiyla, yumurta ve tereyadi una yavas yavas yedirilir.

Yine yavas yavas sit ve su katilip, ptriizsuz bir bulamag oluncaya kadar karistirilir.(Eger yaptiginiz karigim
purtikld ise, tel bir sizgegten gegirebilirsiniz)

Kasenin Uzerini bir bezle 6rterek 2 saat kadar buzdolabinda bekletilir.

Kalin tabanl bir tavanin dibi hafifce yadlandiktan sonra, tavayi orta hararetli ateste kizdirin.

Tavayi ocagin Ustiinden alarak, ortasina 4 yemek kasigi krep hamuru koyun.

Tavayi gok ¢cabuk egip ¢evirerek, hamuru tavani her yanina dagitin ve tavaya yapismayan kismini atin.
Tavay! yeniden ocagin Usttine koyarak bir dakikadan biraz fazla olacak sekilde pigirin.

Tavay! sallayarak, krepi oynatin ve kreplerin pisip pismedigini anlamak icin bir kenarini spatulayla kaldirarak
kontrol edin.

Krepin altinin, acik altin renginde olmasi gerekmektedir eger kizarmamis ise yaklasik on saniye daha pisirin.
Spatula yardimi ile krepi alt Ust edip, ters olan tarafini 30 saniye kadar pisirin.

Krepin bu ikinci yaninin her tarafi ayni sekilde kizarmayacagi icin, yapilacak lan i¢ harcinin krepin bu kismina
ddésenmesi gerekir.

Krepi, 1siya dayanikl bir tabagdin icine alip, diger krepleri de ayni sekilde pisirerek sicak olarak saklayiniz.
Batin kreplerin hazirlanmasi bitince her birini; regel, pekmez, ¢ikolata, karamel veya ¢esitli kremalar gibi
dilediginiz harcla ddseyip, rulo yaparak servis yapabilirsiniz.
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