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KREP
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Tercihinize gore tereyad! ya da sivi yag

Damak zevkinize gbre, mantar, zeytin ve baharat ilavesi de yapabilirsiniz.

Derin bir tencerede un, sit ve suyu purizsuz bir kivama gelene kadar iyice ¢irpin. Bu asamadan sonra
yumurtalar ekleyerek ¢irpma iglemini strdiriin. Malzemelerin, kek hamurundan daha akici bir kivama gelmesini
saglayin.

Tavaya 1 cay kasiJi kadar tereyadi veya sivi yag ilave ederek tavayi isitin. Hazirladigini karigimi kepge
yardimiyla tavaya dokerek yaymaya baslayin. Hamurun her iki tarafini gevirerek hafif kizarana kadar orta ateste
pisirin.

Istediginiz kivama geldiginde ocagi kapatin. Son olarak zevkinize gére bir sunum hazirlayin.
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