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KREP
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1 su bardag st

1 yemek kagigi zeytinyagi
5 yemek kagsidi un

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim su bardagi su

2 adet yumurta

Krep hamurunu en az beg dakika sonra kullanmak gerekir.

IIk 6nce yumurtalari genis bir karistirma kabina almaniz gerekiyor.

Malzemelerimizden su, sit, zeytinyadi ve elenmis unu ekledikten sonra ¢irpici yardimiyla taze bir kivam alana
kadar karigtirmak gerekmekte.

Biraz dnce belirttigimiz gibi hamuru 5 dakika dinlendirin. Yanmaz tavayi aygicek yagiyla yagladiktan sonra
fazlalik yagr alin.

Yaptiginiz krebin hamurunu tavaya aktarip, hizlica tavayi oynatip hamurun esit yayilmasini saglamaniz gerekir.
Iki tarafini da birer dakika pigirin.

Daha sonra krebiniz istediginiz kahvaltiliklarinizla yemeye hazir olacak.
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