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Palacsinta

250 gun

1 tutam tuz

1 tath kasidi seker

2 adet yumurta

410 ml stt

125 ml su

1 corba kagigi eritilmis margarin veya tereyagi
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Malzemelerin hepsini ¢ciroma kabina koyup cirpin. isterseniz, mikser de kullanabilirsiniz. Elde ettiginiz karigimi,
Ustint kapatip 20 dakika buzdolabinda dinlendirin. Tavayi iyice isitin, ve dibine biraz margarin stran.
Karigimdan bir kepge dolusu tavaya dokiin ve tavada gezdirin. (Gozleme gibi ince olmali.) 1 dakika sonra veya
kenarlari tavadan ayrilinca gevirin, 8bur tarafini da kizartin. Tavanin biyUkligine gore bu miktardan 15-20 tane
olacak.

Pistikten sonra icine marmelat, kakaolu krema, dévilmus ceviz i¢i ile toz seker, vs. koyabilirsiniz. Malzemeyi
koyup sigara boregi gibi sarin. Ben sik sik i¢ine kabugu soyulmus rendelenmis elma koyuyorum. Elmayi vanilya
sekeri, seker ve bir tutam tarcin ile suyu buharlagana kadar pisiriyorum. Tatl lorla da gizel: krepleri doldurmak
icin 400 gr. lor, 100 gr. toz seker, rendelenmig limon kabugu, bir avug dolosu kuru Gzimden bir karigimin
yaplyorum.

Servis yaparken Uizerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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