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3 adet yumurta

2 su bardagi sit

4 yemek kasigi toz seker
1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Kremasi igin:

2 poset krem santi

1,5 su bardagi st
Gikolata sosu igin:

1 su bardag st

1 yemek kagigi nisasta

1 tath kasidi un

1 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi toz seker

KREPLI PASTA

Krem santi ve sUtl mikserle ¢irpip buzdolabinda dinlendirin.

Krep icin 6ncelikle yumurta ve sekeri derin bir kasede mikserle ¢irpin.

Kasikla karistirarak sirasiyla diger malzemeleri ilave edin ve akiskan bir krep hamuru elde edin.

Tavayi sivi yagla bir seferligine yaglayip hamurdan bir kepce alip pisirin.

Pisen krepleri servis tabagina alip biraz iininca aralarina buzdolabindaki krem santiden sirin.

Gikolata sosu igin malzemeleri bir sos tenceresinde karistirip muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.
Kreplerin Ust katina ¢ikolata sosunu iyice yayip tatlyl sogumasi ve sertlesmesi icin yeniden buzdolabina koyun.
2 saat kadar sonra dilimleyip servis edebilirsiniz. Pastanizin tzerini dilerseniz meyvelerle ya da kuru yemiglerle

susleyebilirsiniz.
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