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3 yumurta

2.5 su bardag st

2 su bardagi un

Yarim su bardag toz seker
50 gr kakao

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Krema igin:

200 ml krema

1 paket vanilya

Uzeri icin:

200 gr bitter ¢ikolata

200 ml krema

KREP PASTA

Krep i¢in yumurta, sut, un, seker, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu karistirma kabina alin ve mikser ile iyice
¢irpin. Yapismaz yuzeyli tavaya ¢ok hafif yag surtin ve karisimdan yaklasik 1 kepge dolusu alarak tavaya aktarin
ve OnlU arkall hafif kizarincaya kadar pisirin. Tim hamur bitinceye kadar igslemi tekrarlayin. Krema ile vanilyayi
mikserle koyulasincaya kadar ¢irpin. 10 dakika buzdolabinda sogutun. Servis tabagina bir krep yerlestirin.
Uzerine bir miktar krema surip ikinci krebi yerlestirin. Aralarina krema sirerek tim krepleri tst Uste dizin.
Buzdolabinda bekletin. Kremayi sos tenceresine alarak isitin. gikolatay! kiiclk pargalara bdlerek ekleyin ve
eriyinceye kadar karigtirin ve sogumaya birakin. Pastanin tzerini ¢ikolata karigimi ile sivayin ve susleyerek

servis yapin.
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