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KREP PASTA

3 Yumurta

2,5 su bardagi sit

2 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

100 gr eritilmig bitter ¢ikolata

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

2 paket kremsanti

1 paket labne peynir ¢ikolata sosu

Yumurta, sut, un, seker, kabartma tozu, vanilya, ¢ikolta mikser ile ¢irpilip krep hamuru hazirlanir. Gok az
yaglanmis teflon tavaya kepge ile dékilerek mimkiin oldugunca ince bir kivamda krepler hazirlanir. Aralarina
stirmek igin iki paket krem ganti hazirlanir. Mikserde bir paket labne peynir eklenerek iyice girpilir. Soguyan
kreplerin arasina bu krema slrUlerek krepler Ust Uste dizilir. En Uste hazirlanan ¢ikolatali sos dékdlur. Uzerini
sUslemek icin bir cay bardadi toz sekeri teflon tavada eritilir. Karamelize olduktan sonra kiirdana batiriimis findik
taneleri sekere bulanir ve ters cevrilerek sogumasi beklenir. Kiirdanlarin birbirine temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Soguduktan sonra kirdanlar ¢ikartilir. Kelebek icin yagl kagida kelebek sekli ¢izilir. Kagit ters
cevrilip seklin Gzerine ¢ay kasigl yardimiyla seker akitilir. Donmasini miteakip findiklarla beraber pastanin
Uzerine konulur.
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