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KREP PASTA

Birgll Erdogan

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sivi yag
1 cay bardagi pekmez
1,5 su bardagi un
Dolgu ve sUs:

1 paket krem santi

1 su bardag st

80 gram bitter cikolata
2 paket krema

20 adet cilek

Krem santiyi sut ile beraber ¢irpar buzdolabina kaldiririz. Krep hamuru i¢in malzemelerin tamamini el ¢irpicisi ile
purizsuz bir sekilde ¢irpariz. Teflon tavaya hamurdan bir kepge koyup arkali énll pisiririz. 6-7 adet krep pigiririz.
Sogumasini bekleriz (Ancak beklemeyi kapali bir kap icerisinde yaparsak kurumalarina engel oluruz). Gileklerin
4/3 dograriz. Bir kismini Ustlinln sUslemesine ayiririz. Kremayi ve gikolatayi bir kapta fazla kaynatmadan eritiriz.
Bir sira krep, krem santi ve dogranmis gilek seklinde 6 kat halinde yerlegtiririz. En Uste ¢ikolata sosumuz doker
cileklerle susleyerek biraz beklettikten sonra servis ederiz.
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