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KREP LOKMALAR

1 su bardag mozerella peyniri
Yarim demet taze feslegen

1 tatl kasidi aci pulbiber

1,5 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 adet yumurta

25 gram margarin

Krep hamuru igin, yagd disindaki bltlin malzemeleri bir kapta mikserle pUturstz bir hamur olana kadar ¢irpin.
Genis bir teflon tavayi 1 gay kasigi kadar sana yagla hafifge isitin. 1 kepge kadar krep hamurunu dékip pisgirin.
Spatula ile ters gevirip diger tarafini pisirin. Malzeme bitene kadar krepleri ayni sekilde hazirlayin. Krepleri kagit
bir havlu Gzerine alip yine kagit havlu ile Gzerini kapatin (yumusak kalmasi igin).

Peynirli ic malzeme igin biittin malzemeleri bir kapta karigtirin. Krep hamurlarini Ust Uste dizin. 2'ser santim
eninde seritler kesin. Her bir seridin Gizerine peynirli karisimdan kalin bir tabaka halinde siriin. Ozenle rulo
seklinde sarip servis tabagdina alin. Servis yapin.
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