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KREP KESESINDE TATLI

25 gr margarin

1,5 su bardagi un

2 adet yumurta

2 su bardagi st

2 kaslk kakao

Yarim su bardag: seker
5 gr margarin

1 su bardagi un

2,5 su bardagi sit

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag hindistancevizi
6 adet kirdan

Bir tencerenin igerisinde yagi eritip unu hafifge kavuruyoruz.

Uzerine sutl ilave edip kaynatiyoruz.

Kaynamaya yakin, sekerini ve vanilyasini ekleyip sogumaya birakiyoruz.

Krep icin bir kabin igerisine soguk sitl ve yumurtayi koyuyoruz, lizerine yavas yavags unu ilave ediyoruz.
Sekerini ve kakaosunu da ekledikten sonra teflon tencereye yarim kepge koyup orta ateste ters yiiz edip iki
tarafini da pigiriyoruz.

Kreplerin icerisine kremay! koyduktan sonra krebi ikiye katlyoruz.

Kenarlarindan pile sekli verip ortadan kirdan gegiriyoruz.

Krebin ug kisimlarini bala ve hindistancevizine batirdiktan sonra servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:108293 « adi:Krep Kesesinde Tatl « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:12.05.2025 - 14:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/krep-kesesinde-tatli-vt78828
https://img.lezzetler.com/yuklenen/krep-kesesinde-tatli-108293.jpg
http://www.tcpdf.org

