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KREP KATLAMA TATLI

Krep:

1 poset Dr. Oetker Krep

2 su bardagi sut

1 yumurta

sivi yag

Uzeri igin:

2 poset Dr. Oetker Bardakta Puding Cikolatali
300 ml buzdolabinda sogutulmus st

2 adet muz

7 - 8 adet cilek

Krep karigimini yumurta ve sit ile mikserin ¢irpici uglari veya el ¢irpicisi ile diizgtin bir hamur haline gelinceye
kadar yaklasik 1- 2 dakika karistirin. 26 cm ¢apinda yapismaz yuzeyli tavay orta ateste isitip az miktarda sivi
yag dokin. Hamurdan tavanin tabanini ince bir tabaka halinde kaplayacak kadar dokin. Tavayi hareket
ettirerek hamurun tamamen yayllmasini saglayin. Kenarlar hafif kivrilincaya kadar pisirin. Daha sonra gevirip
diger ylzunu pigirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayin.

Bardakta pudingleri ayri ayri 150&apos;ser ml soguk sit ile karigtirin. 2 dakika bekletip tekrar karigtirin. Muz ve
cilekleri dilimleyin

Krepleri arti seklinde 4 esit parcaya bdlecek sekilde isaretleyin ve bu 4 ¢izgiden birini bigak ile kesin. Her bir
dggenin Uzerine farkll malzeme koyup kesik yerden baglayarak doérde katlayin ve servis yapin.
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