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KREP KANEPE

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardagi su
Yarim su bardag: st
1 cay kasig tuz

50 gram margarin
Uzeri igin

Domates

Biber

1 avug Zeytin

1 avug Kagar peyniri, beyaz peynir

Un, sUt ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalar ekleyerek biraz daha ¢irpin. Kek

hamurundan daha akici bir kivamda hamur elde edin. Teflon tavaya margarini koyarak tavaya 1 kepge hamuru
dokerek yayin. Her iki tarafini cevirerek orta ateste pisirin. Pigirilen krepleri rulo seklinde sarin ve yaklagik 2 cm
kaliniginda kesin. Her birinin Gzerine domates, zeytin, peynir gibi dilediginiz malzemeden koyarak servis yapin.

Fotograf "Baho" tarafindan génderildi. 06.11.2015
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