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KREP KANEPE

1.5 su bardagi un

1.5 su bardagi su

Yarim su bardag: st

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

4 yemek kasigi tereyagi
Arasina strmek igin:

Yeterince labne peyniri

Uzeri icin:

Bir ka¢ adet kiraz domates

1 adet yesil biber

1 adet salatalik

Yeterince zeytin

Yarim ¢ay bardagi kasar peyniri
Yarim ¢ay bardagi beyaz peynir

Karigtirma kabina un, sit, yumurta ve suyu koyun. Hi¢ topak kalmayacak sekilde iyice ¢irpin. Tavaya tereyagdini
koyun. Yag kizdiktan sonra 1 kepge hamuru dokerek iyice yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin.
Pisirilen kreplerin tzerine labne surip rulo seklinde sarin ve genis dilimler seklinde kesin. Kiraz domatesleri
yatay olarak 2[?lye bolin. Peynirleri ve salataliklari kiip kiip kesin. Yesil biberin damarlarini temizleyip kiip kiip
bollin. Zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikarip 2[2lye bollin. Her birinin (izerine domates, zeytin, salatalik, biber, peynir
koyarak kirdanla tutturun, servis yapin.
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