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KREP ICINDE PORTAKAL

(FLAN DE NARANJA)

100 gr. un

1 yemek kasigi aygicek yagi
1 Cay kasigi tuz

1 cay kasigi portakal suyu
4 adet portakal dilimi

1 yemek kasig nisasta

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi su

Unu, aycicek yagi ve su ile karnigtirarak hamur haline getirin ve 10 dakika bekletin. Hamuru merdane yardimiyla
ince bir sekilde ac¢in. Yuvarlak olarak kesilmis hamuru, sag Uzerinde iki tarafi da kizaracak sekilde pigirin. Ayri
bir kapta portakal suyu, seker ve az miktarda suyu kaynatin. Yine bir tarafta nisastay suda eritin. Nisastay!
portakal filetolar ile 2-3 dakika kisik ateste kaynatin. Karisim soguduktan sonra pisen ekmeklerin icine
yerlestirin.
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