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KREP ICINDE KREP RULOLARI

4 adet yumurta

4 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi seker
Yarim su bardag: st

2 yemek kasidi margarin
250 gr. eksi krema

1 yemek kasigi jelatin

1 su bardadi konserve kiraz
1 adet kivi

2 yemek kasigi hasahas
2 yemek kagsigl seker

Yumurta ve sitl iyice ¢irpin, seker, un ve eritiimis margarini ekleyin. U¢ dolgu hazirlayin: Kivi kabugunu soyup
seritler halinde kesin. Kiraz gekirdeklerini ¢ikarin, haghasi 1 kagik seker ekleyerek degirmenden gegirin. eksi
krema ve Sicak suda ¢6ziinmUs jelatini, biraz seker ekleyin iyice karigtirin. Homojen bir kitle haline gelmeli. Krep
hamurunu 4 de bélip yagh kagit serili firin tepsisine alip firnda pisirn. U¢ krep igine birine haghag birine, kivi
seritleri, ve bir digerine kiraz birakarak ince rulo sarin.

Kalan krebi agin ve Ustline eksi krema ve jelatin karigimi stiriin, dolgulu rulo krepleri ortasina alarak bir biittin
rulo sarin. Iki saat dolapta bekleterek dilimleyip soguk servis edin.
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