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KREP GRETEN

150 grun

250 gr sit

2 adet yumurta

Az tereyagl
Zeytinyad!

Tuz

Harci igin:

2 kasik un

1/2 It st

100 gr tereyagi

3 dilim pismis salam
2 adet yumurtanin sarisi
125 gr taze kasar

1 kasik ¢ig krema
Pul biber

Unu cukur bir kaba bosaltin, yarim ¢ay kasidi tuz ekin. Tahta kasikla surekli karistirarak sittin tamamini ve
yumurtalar ekleyin. 2 kasik zeytinyagi ve 30 gr eritilmis sogutulmus tereyagi ilave edin. Yaklasik 30 dakika
dinlenmeye birakin ancak az zamaniniz varsa dinlenme ¢ok da sart degil. Tavayi tereyagi iel yaglayin, sivi
haldeki krep hamurundan iki kasik dokin. Krebin her iki tarafini da pargalanmamasina dikkat ederek pisirin. Bu
sekilde diger krepleri de hazirlayin. Sicak kalmalarina dikkat edin. 50 gr teretagdi, sit ve un ile besamel sos
hazirlayin. Pigritkten sonra atesten alin ve ¢ig kremayi, ¢irpilmig iki yumurta sarisini ekleyin. Uzerine rendelenmis
taze kagar peynirini, ince dilimlenmis salami, birer ruram pul biber ve tuzu ekleyin. Her krebin igine bu sosdan
bir corba kasigi koyun ve kasikla iyice yayin. Krepleri yuvarlayin. Isiya dayanikli cam tepsiye dizin. Ustlerini
kizartmak i¢in firnda 2-3 dakika pisirin.
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