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Beyaz top igin:

2 su bardagi st

125 gr margarin

1 paket vanilya

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
250 gr hindistancevizi
2 adet muz

Krep hamuru igin:

2,5 su bardagi sit

1 adet yumurta

5 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

2 tatl kasigr margarin

KREP CANAGINDA BEYAZ TOP

Beyaz top icin un ve yag iyice kavrulur. Sirasiyla sUt, vanilya ve seker eklenip muhallebi kivamina getirilir.
Muhallebiyi bir gece dolapta beklettikten sonra sertlesmis olacak. Ceviz blyUkligiinde bir parga alip igerisine
bir dilim muz koyup kapatilip yuvarlanir. Hindistancevizine bulanarak bir tabaga alin.

Krep icin sut, yumurta, un ve tuz bir kapta plrizsiz oluncaya dek karistirilir. Teflon bir tava bir tath kasigi
margarin ile yaglandiktan sonra krep hamurundan 1,5 kepce dokuldr ve iki tarafi da kizartilir. Ayni islemi 2 kez
tekrarlarinir.Krepler hazirlandiktan sonra sandal biciminde yuvarlanir ortalarina hazirladigimiz beyaz toplari

ekleriz ve servis yapilir.
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