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KREP BOREK

3 su bardagi un

3 yumurta

Yarim su bardagi su

1 cay kasigi tuz

200 gram ispanak

1 adet sogan

50 gram lor peyniri
Kirmizi pul biber

1 ¢corba kasigi tereyag

Hamur hazirlamak igin unu, yumurtay!, suyu, tuzu bir kabin iginde yogurun ve 20 dakika dinlendirin. Daha sonra
hamuru ince bir gekilde agin. Igine rendelenmig sogan, dogranmis ispanak ve lor peynirini karigtirip dikdértgen
kestiginiz hamurlarin iglerine paylagtirin. Uggen sekilde katlayip ug kirimlarini birlegtirin. Kaynayan tuzlu suyun
icinde 10 dakika haglayip stizin. Tereyadini tavada eritip kirmizi pul biberi ekleyin ve ¢ok az pigirin. Igine de
slizduduniz borekleri ilave edip dis kismini kizartin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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