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KREP BOREK

1 adet yumurta

50 grun

75 ml st

1 adet blylk elma

1 adet biyUk havug

6 sap kekik

250 gr kereviz

150 gr krema

6 yemek kasigi soya yagi

50 gr kavurma

50 gr rendelenmis kasar peyniri
1 adet orta boy pirasa

1 tath kasidi seker

3 yemek kasigi sirke

1 cay bardagi haslanmisg piring
Karabiber

Tuz

Un, sut ve yuurtay! hamur hamur haline gitirp, tuz ve karabiberle tatlandirin ve 30 dakika dinlendirin. Elmalarin
cekirdeklerini ¢ikarin ve klip kiip kesin. Havug ve kerevizleri de ayni seklide temizleyip kiip kup dograyin. Kekik
yapraklarini dallarindan ayirin. 2 yemek kasigi soya yagini tencerede i1sitin, havug ve kerevizi bunun igine atin ve
karistirin. Biraz su ekleyip kaynatin. Tuz ve karabiberi ekleyip 5 dakika daha pisirin. Kekik, elma, krema ve
princi pismeden biraz dnce bu karigsima ekleyin. Kalan soya yagini bir tavada kizdiirn ve hamurdan 2 krep yapin.
Hazirladiginiz harci kreplere paylagtirin. Krepleri yuvarlayin ve biiyiik pargalara kesin, borcama yerlestirin.
Uzerine rendelenmig kagar peyniri serpin. 200 dereceli firnda yaklagik 10 dakika pigirin. Kavurmay! kiiglk
parcalara béldn, bir tavada ince dogranmis pirasa ile kavurun. Igine kalan soya yagini, sirkeyi, tuzu, karabiberi
ve sekeri ekleyin. Krepleri bu sosla servis edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.01.2024
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