%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREP BOREGI

3 adet yumurta

6 yemek kagsigi zeytinyagdi
2,5 su bardagi sit

1,5 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 tutam maydanoz

4 dal taze sogan

Ici icin;

Kasar rendesi

Uzerine strmek igin;
Sogduk tereyagi

Genisce bir kaseye yumurta, zeytinyagi, stt, tuz alinip ¢irpilip un ve kabartma tozu eklenip tekrar ¢irpilip ince
kiyllmig maydanoz ve taze sogan eklenerek karistirilir.

Tava bir firca yardimiyla hafif¢ce yaglanip bir kepge krep hamurundan eklenip arkali énld pigirilir. Tim hamur bu
sekilde pigirilir.

Boregdi hazirlamak igin bir tane krep tavaya alinip her yerine gelecek sekilde kasar rendesi serilip bagka bir krep
Uzerine kapatilip kisik ateste arkali 6nli isitip tereyadi ile her iki yizu de yaglanip sicak servis edilir.
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