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KREP BOREK

Krep igin:

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 yumurta

Yarim demet kiyilimis maydanoz
Tuz

I¢ harciigin:

4 salcalik kirmizi biber

4 kurutulmus domates

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak

50 g cevizigi

3 yemek kagig! dilimlenmis siyah zeytin
50 g rendelenmig kasar peyniri
Tuz

Genis bir kapta un, yumurta, sit, kiyllmig maydanoz ve tuzu ¢irpin. Yaglanmis yapismaz yuzeyli bir tavaya bir
kepce karisimdan ddkerek her iki ylizeyini de hafif¢e pisirin. Hamur bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. I¢ harci
icin salgalik kirmizibiberleri firnda kézleyip kabuklarini soyun. Kigik pargalar halinde dograyin. Kurutulmus
domatesleri de ayni gekilde dograyin kesin. Zeytinyagini tavada isitip ince kiyilmig sarimsagi kavurun. Domates,
biber ve cevizi ekleyip birkag dakika daha kavurun. Kiyilmis maydanoz ve siyah zeytini ekleyip karigtirin. I¢ harci
sicak kalacak sekilde saklayin. I¢ harca rendelenmig kasar peynirini ekleyip karistirin. Kreplerin arasina
paylastirip sicak servis yapin.
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