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KREP BOREGI

1 su bardagi un

2 adet yumurta

2 corba kasig! zeytinyag!
1,5 su bardagi st

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

1 kilo pazi ya da 1spanak
2 corba kasigi tereyagi
2 adet sogan

200 gram beyaz peynir
Tuz, karabiber

Krepleri yapmak icin bir kabin igine un, yumurta, stt, zeytinyadi ve tuz koyup karigtirin ve boza kivamina getirin.
5 dakika bekletin. Tavaya az yag surlp krep harcindan 1 kepge dokin ve iki ylizin0 de pigirin. TUm krepleri
hazirladiktan sonra i¢ malzemesi igin, soganlari yagda kavurun, Gzerine dogranmig pazilari ekleyip kavurun.
Ocaktan alip ezilmis peyniri Gzerine ekleyin, tuz ve karabiber serpin. Bu i¢ malzemeyi kreplerin ortasina
paylastirin, rulo seklinde sarin, gul gibi déndurip kirdanla tutturup hazirlayin. Farkl i¢ harclari da kullanilabilir.
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