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2 yumurta

3 su bardag st

2 su bardagi un

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1/2 paket

kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi seker

Igi igin:

500 g beyaz peynir

200 g kasar peyniri

10 dal maydanoz

Uzeri icin:

50 g kasar peyniri

1 yemek kasigina yakin tereyagi

Yumurtalari, tuzu ve sekeri mikser yardimiyla ¢irpin. Uzerine s(t, yag, un ve kabartma tozunu ilave edip
mikserle akiskan bir hale gelene kadar ¢irpmaya devam edin. Beyaz peyniri ¢atalla ezin, ince dogranmig
maydanozlari igine katin. Peynirin tuzu azsa biraz tuz serpebilirsiniz. Kasar peyniri rendeleyin. Te? on tavay! 1
yemek kagi§i kadar yag ile yaglayin. Krep hamurundan 2 kepge (Tavaniz kiiglik ise 1 kepge) kadar tavaya
dokerek, hamuru tavaya tamamen yayin ve orta ateste pisirin. Uzeri gbz g6z olunca krebi ters gevirerek
pisirmeye devam edin. Pisen krebi tepsiye alin. Uzerine harcin 1/5[Z]ini yayin ve harcin izerine de 1/5[2)i kadar
kasar serpin. En Uste ikinci krebi serin ve yeniden Uzerine peynir ve kagari serpin. Krepler bitene kadar ayni
islemi tekrarlayin. En Ustteki krebin Gzerine rendelenmis taze kasar peyniri serpin ve énceden isitilmig 180
derece firinda peynirler eriyene kadar pisirin. Firindan alin ve dilimleyerek sicak servis yapin.
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