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KREP BOHCASI

250 dilimlenmis sosis

1 adet sogan

250 gram mantar

2,5 corba kagigi Un

Yarim su bardagi st

2 corba kasigi krema

1 su bardagi rendelenmis gravyer peyniri
Tuz, karabiber, taze sogan
1 paket Krep

2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram margarin

Bir tutam Tuz seker

Krep hamuru igin Krep toz karisimi, 2 yumurta ve sitl bir kaba alip ¢irpin. Bir parca yag teflon tavaya alip isitin.
Bir kepce dolusu krep harcini tavaya dokin. Tavanin her yerine esit dagiimasi igin tavayi hafifge sallayin.
Krepleri arkali dnld pigirin. Malzeme bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Her defasinda siviyagi ekleyin.

Sogani dograyin. Yikayip temizlediginiz mantarlari dilimleyerek limonlu suda bekletin.

Tavada margarini eritip dogranmis sogan ve mantari soteleyin. Karigima sirasiyla un, siit, krema, dogranmig
sosis, gravyer peynirini ekleyin. Tuz ve karabiberi ilave ettikten sonra tim malzemenin dzlesmesi i¢in karistirin.
Karigimi kreplerin i¢ine yayin. Bohga seklinde sardiginiz krepleri taze soganin yesil kismiyla baglayin. Bohgalari
finrnda Usti kizarana kadar pigirdikten sonra yesillikle susleyerek servis yapin.
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