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KREOL SOSLU TURNEDO

2 adet dolmalik biber
Aldig1 kadar karabiber
0.5 su bardag sirke
Aldig1 kadar kirmizibiber
4 dis sarimsak

1.5 Kg domates

1 adet garni Demeti

2 yemek kasigi zeytinyagi
6 adet turnedo

Aldig1 kadar tuz

3 adet arpacik sogan

Domatesleri 30 saniye kaynar suda tuttuktan sonra kabuklarini soyun, ¢gekirdeklerini ¢ikartin ve kigik kiguk
dograyin. Bir tavada, kuvvetli ateste ve zeytinyaginda kiyilmis sarimsak ve arpacik soganlarini sarartin. Sonra
bunlara domatesleri, garni buketini ve bir tutam aci kirmizi biberi katin. Domateslerin suyu tamamen
buharlagsana dek kapagi acik pisirin. Sonra buketi ¢gikarip atin ve bu karisimi mikserden gegirin. Dolmalik
biberleri 1zgaraya koyun. Derileri kabarinca soyun ve kiigiik pargalara béliin. Bunlari ve sirkeyi domates sosuna
katin ve 5 dakika daha pisirin. Turnedolari izgarada pigirin. Uzerlerine domates sosunuzu ddkerek servis yapin.
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