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KREMSANTILI MUHALLEBI

Malzemeler:

Yarim paket margarin

Yarim ¢ay bardaginda az Nigasta
1 litre st

Bir bardak un

Bir bardak seker

Bir paket kremganti

Hazirlanisi:

Orta boy tenceriyi orta derece yanik olan atese koyun yarim paket margarini eritin eriditken sonra un seker
nisasta koyup unun kokusu gidene kadar kavurun,sonra siti ekleyip muhallebi kivamina gelene kadar
karistirin.Ondan sonra muhallebiyi dikddrtgen bir borcama alin sogumasini bekleyin muhallebi sogurken bir
bakrdak st ile kremsantinizi hazirlayin,muhallebi soguduktan sonra kremsantiyi muhallebinin Gzerine sirin
yarim saat bekledikten sonra servis yaparken kutu sekilde kesin muhallebiyi ve tabaga koymadan katlayarak
koyun ki keramsanti icinde kalsin muhallebinin.

© lezzetler.com tarif n0:52470 « adi:Kremsantili Muhallebi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.04.2025 - 03:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremsantili-muhallebi-vt40404
http://www.tcpdf.org

