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KREMSANTILI MAYALI POGACA

1 su bardag ilik sit

1 su bardag eritilmis margarin
2 adet yumurta (birinin sarisi Gzerine )
1 tath kasigi seker

1 yemek kasigi tuz

1 paket yas maya

1 paket toz kremganti

1 yemek kasigi mahlep

5,5 su bardagi un

Iciigin:

Peynir

Maydonoz

Uzeri igin:

Susam

Corekotu

Malzemeleri sirayla karistirip yogurun hamuru. 30 dk. mayalayin, yeniden yogurun. Hamurdan parcalar koparip
purizsuz yuvarlayin sonra inceltip icine peynirli maydonozlu karigsimdan koyun. Uglarini toplayip bohga gibi
yapip ters gevirin.Tepsiye dizin 20 dk. daha bekletin.

Firini 180 C 1sitin. Podagalara yumurta sarisi strlip susam ve ¢orekotu serpin. Sicak firinda pisirin.
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