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KREMSANTI SOSLU MUHALLEBI

6 su bardagi sit

4 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 su bardagi file findik

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kremsanti

1 su bardag st

Uzeri igin:
Hindistancevizi

Yesil fistik

Kiraz sekerlemesi

Tencerede yagi ve unu 3 dakika kadar kavurun sekeri de Uzerine dokUp karigstirmaya devam edin. Seker
eriyince st dékin. Hindistancevizi, kiyilmis findiklari ve suda agtiginiz piring ununu icine ekleyip koyulagincaya
kadar pigirin. Diger taraftan sitle kremsgantiyi ¢irpin ve muhallebi soguyunca igine ekleyip kaselere paylastirin.
Uzerini stislemek igin, hindistancevizi, yesil fistik ve kiraz sekerlemesi koyun.
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