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KREMPEYNIRLI LEZITA BURGER

4 adet burger ekmegi

4 adet Lezita Burger

4 adet roka yapragi

4 corba kasigi ketcap

8 gorba kasigi krem peynir
2 corba kasigi krema

Tuz, karabiber

Burger ekmeklerini enine ortadan ikiye kesin. Ketgaba bir tutam karabiber ekleyip karigtirin. Krem peynire
kremay! ilave edip karistirin ve bu karisimi ekmeklerin alt diliminin Gzerine kalinca bir kat halinde surtin. Lezita
burgerleri tost makinesinde veya kizdirimig gok az yagda veya yagsiz tavada 5-6 dakika isitin.. Masayla alip
peynir surtimuis ekmeklerin Uzerine yerlestirin. Uzerine birer dilim burger peyniri ve roka yapragi yerlestirip bir
kasik kadar ketcap ekleyin. Ekmegin Ust dilimini Gzerine kapatip yaninda kizarmig elma dilim patatesler ve taze
yesilliklerle birlikte servis yapin.
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