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KREMLI KAYISI TATLISI

20 adet kuru kayisi
1,5 su bardagi st

2 corba kasiJi seker
1 tath kasidi margarin
2 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya
Yarim ceviz parcalari

Kayisilar ilik suda 1 saat bekletilir, suyu stizllUr, servis tabagina dizilir. Stt, seker, un, margarin pisirilir. Atesten
almadan dnce vanilya katilir. Mikserle 5 dakika ¢irpilir. Sonra krema ufak kasikla kayisilarin Gzerine konur.
Yarimsar ceviz birakilir. Buzdolabinda bir saat bekletildikten sonra servise sunulur.
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