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KREMAXLI KEK

Malzemeler:

3 yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardagi halk sivi yag
1 su bardagi Halk st

1 vanilya

1 kabartma tozu

2.5 su bardagi un

2 yemek kasigi halk kremax

Hazirlanisi:

Once yumurta ve sekerimizi 1 dk yilksek devirde ¢irpiyoruz sonra sivi yag ve sitiimiizii ilave edip tekrar 2 dk
¢irpiyoruz. Son olarak vanilya kabartma tozu ve unumuzu ilave edip iyce ¢irpiyoruz. Yaglamis oldugumuz baton
kek pisirme kabina karisimimizi dokiyoruz ayri bir kaba disarida beklemis kremaksimizi yarim ¢ay bardagi ilik
sitle acip kabimiza aldigimiz karisimin icersine fazla karistirmamak sarti ile ortalarina gelecek sekilde dokup
180 derecede kapaginia acmadan 15 dk pisirioruz. Dilerseniz servis ederken veya karigsimda ¢ekilmis findik
kullanabilirsiniz.
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