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KREMAXLİ KEK

Malzemeler:
3 yumurta
1 su bardaği şeker
Yarim su bardaği halk sivi yağ
1 su bardaği Halk süt
1 vanilya
1 kabartma tozu
2.5 su bardagi un
2 yemek kaşigi halk kremax

Hazırlanışı:
Önce yumurta ve şekerimizi 1 dk yüksek devirde çırpıyoruz sonra sıvı yağ ve sütümüzü ilave edip tekrar 2 dk
çırpıyoruz. Son olarak vanilya kabartma tozu ve unumuzu ilave edip iyce çırpıyoruz. Yaglamış oldugumuz baton
kek pişirme kabına karışımımızı döküyoruz ayrı bır kaba dışarıda beklemiş kremaksımızı yarım çay bardagı ılık
sütle acıp kabımıza aldıgımız karısımın ıcersıne fazla karıstırmamak sartı ıle ortalarına gelecek sekılde dokup
180 derecede kapagınıa acmadan 15 dk pısırıoruz. Dilerseniz servis ederken veya karışımda çekilmiş fındık
kullanabilirsiniz.
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