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KREMALI ZERDECALLI MAKARNA

1 paket makarna

1 tath kasidi zerdegal

Tuz

Su

2-3 yemek kasigdi sivi yag

Kremasi igin:

1 su bardagi makarnanin haglama suyu
Yarim su barda@i sit (soguk olmamali)
1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kagigi sivi yag

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 tath kagigi toz nane

Istege bagl pul biber, kekik, feslegen
1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Servis igin:

Rendelenmis kasar peyniri

Su, sivi yag ve tuz tencereye alinarak kaynatin. Kaynayinca igerisine makarnalar atin. Makarnalar biraz
yumusayinca zerdecal ekleyin ve karistirilir. Makarnalar haglandiktan sonra siiziin. Stizerken 1 su bardagi
haslama suyundan kremasi i¢in ayirmayi unutmayin. Ayri bir tencerede sivi yag ve tereyagdi hafif kavrulur.
Ardindan baharatlar ekleyin. 1-2 dakika kavrulduktan sonra siit ve daha énceden ayirilmis haslama suyu
ekleyin. Kaynamaya baslayinca kasar peynir rendesi ekleyin ve slrekli karigtirilarak kagar peynir eriyene kadar
pisirin. Peynir iyice eridikten sonra alti kapatin. Krema, sicak olarak hemen daha énceden suyunu sizip
tencereye aldi§imiz makarnalarin Uzerine dokp iyice karstirin. Kapagi kapatilarak dinlenmeye birakin.
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