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KREMALI YERELMASI CORBASI

Malzemeler:

500 gram yerelmasi

1 adet sogan

1 adet havug

2 ¢orba kasiJi sivi yag

6 su bardagi su

Yarim su bardag likit krema
2-3 dal maydanoz

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Sogani ince ince kiyin. Havucu ve yerelmalarini temizleyip ki¢ik kiglk dograyin. Sivi yagi tencerede kizdirin.
Sogani ekleyip kavurun. Havug ve yerelmasini ilave edip 10 dakika kisik ateste soteleyin. Suyu ekleyip kisik
ateste 20-25 dakika pigirin. Tencereyi ocaktan alip sebzeleri blenderdan gecirin ve tekrar tencereye alin.
Krema, tuz, karabiber ekleyip bir tagim kaynatin. Sicak servise sunun.
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