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KREMALI YERELMASI CORBASI

750 gr yerelmasi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tutam Karabiber

Bir tutam muskat

Bir tutam maydanoz

Uzeri icin arzuya gore kiip kesilmis tost ekmekleri
Yarim ¢ay kagig kori

1 su bardag krema

3 su bardagi 1 sicak su

Yer elmalarinin kabuklarini soyup temizleyin. Kararmamalari i¢in soyduklarinizi su dolu bir kabin igerisine atin.
Hepsi temizlendikten sonra tekrar yikayip iri olanlarini birka¢ parcaya kesin. )

1 yemek kasigi tereyagindan az bir miktar ayirarak kalanini tencerede eritin, yerelmalarini ekleyin. Ustlerine
koriyi serpip birkag dakika karigtirarak soteleyin.

Sicak suyu tencereye ekleyin, kaynamasini bekledikten sonra altini kisarak yaklasik 20 dk pisirin.

Yer elmalar iyice plre yapilacak kivama geldiginde blenderdan gegirin. Kremay,isana margarin, muskat, tuz ve
karabiberi ekleyin. Kivamina gore su ilave edebilirsiniz.

Not: isterseniz ayirdiginiz tereyagiyla kiip ekmekleri kitirlagtirin. Gorbanizi kaselere aldiktan sonra (istlerine
maydanoz ve kitir ekmek, dilerseniz biraz daha muskat serperek servis yapin.
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