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KREMALI WAFFLE

150 g un

30 g toz seker

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 adet yumurta

50 ml Pakmaya SefKrema

30 g tereyagdi (eritilmis)

150 ml sGt

1 tutam tuz

Tamamlayici lezzetler:

200 g mevsim meyvesi

50 g labne peyniri

50 ml Pakmaya Bitkisel Sivi Krem Santi (Sekersiz)

Bir karigtirma kabinin igerisine unu, toz sekeri, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu, sekerli vanilin ve tuzu
ekleyip karigtirin.

Ayri bir kabin igerisinde yumurtayi ¢irpin. Girptiginiz yumurtaya, siitii, Pakmaya SefKremal[?lyi ve yogurdu ilave
edin. 1-2 dakika daha ¢irpin.

Unlu karigimi, yumurtali karigima ekleyin, karistirin. Eritilmis tereyagi ekleyin. Plriizsiz bir kivam alincaya kadar
¢irpmaya devam edin.

Waffle makinesini 250°C-270°C islya ayarlayin ve isitin. Isitiimig ve ¢ok hafif yaglanmis makineye waffle
hamurunu azar azar dékin. 2 dakika pisirin.

Pisen wafflelarin Gzerine labne ve krema karigimi siiriin, taze cilek ile birlikte servis yapin.
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