%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI VE YABAN MERSINLI YUMUSACIK KEK

3 yumurta

1 su bardadi (175 g) toz seker

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) stt

100 g (4 yemek kasigi) tereyadi, oda isisinda yumusamis
Yarim ¢ay bardagi (50 ml) Pakmaya SefKrema

2 su bardagi (200 g) un

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci

Yarim ¢ay bardagi kuru yaban mersini

Kek igin bir girpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin. Mikserle kdpiik képuk olana dek ¢irpin.
Uzerine sUtl, Pakmaya SefKrema[?ly1 ve oda i1sisinda yumusamis tereyagini ilave edip tim malzeme
karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci[ZIni ve unu aktarip kagikla karigtirarak harmanlayin.
Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmis ve unlanmis ortasi delik ve yuvarlak bir kek kalibina dokin.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Bekletme sureci bittiginde kuru yaban mersinlerini Gzerine dékin. Hafifce karigtirin.

Firnnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 45 dakika pisirin.
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