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KREMALI VE RECELLI TURTA

1,5 su bardagi un

3 corba kasigI krema

1 adet yumurtanin sarisi

2 su bardagi sut

2 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

3 corba kasigi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
1 su bardagi su

1,5 corba kasigi nisasta
Yarim su barda@i susuz vigne receli

Hamur malzemelerini genis bir kapta yogurun. Uzerini kapatarak buzdolabinda yarim saat dinlendirin.
Margarini tart kalibiniza striin, hamurunuzu yarnm parmak kalinliginda agarak yerlestirin.

160 derecede altin rengi alana kadar pisirin.

Soguduktan sonra kiramay hamurun i¢ine bosgaltin.

Uzerine regelli karigim ddkerek, buzdolabinda, recel donana kadar bekletin.

Krema malzemelerini tencereye koyup koyulagana kadar, karigtirarak pisirin.

Ayri bir kasede su ve nisastayi karistirarak, koyulasana kadar pisirin. Uzerine regellerinizi dokerek karistirin ve
sogutun.
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