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KREMALI VE MANTARLI ERISTE CORBASI

1 cay bardag eriste

1 kutu (200 ml) krema
200 gram mantar

2 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
4 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi su

10-12 dal dereotu

Tuz

Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardagdi badem

Un ve tereyagini bir tencerede kokusu gidene kadar kavurun. Uzerine tavuk suyu ile 2 su bardagi suyu katin.
Arada bir karigtirarak kaynatin ve kremayi ilave edin. Bir tasim kaynadiktan sonra mantar ile eristeyi ekleyin ve
yumusayana kadar pisirin. En son kiyilmig dereotu ile tuzunu katin. Gorbayi ocaktan alin. Bademleri kaynar
suyun iginde 5 dakika tutup, ¢ikarin. Daha sonra sivi yagda hafif kavurun ve gorbanin Gizerine ilave edin. Sicak
servis yapin.
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