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KREMALI VE FESLEGENLI TAVUK

Malzemeler :

Tavuk gdgus eti 600 Gr

Komili Riviera zeytinyadi 1 Yemek Kasigi
Kuru sogan 2 Adet

Sivi krema 3/4 Su Bardagi

Feslegen 3 Sap

Tuz -Karabiber

YAPILISI:

1- Sogdanlar soyup seritler halinde dograyin. Tavugu kicUk kigik kesin. Fesledeni ince seritler halinde kesin.
2- Komili Riviera zeytinyagini tavada kizdirin. Tavuk etini ekleyerek arasira gevirerek 10 dakika pisirin. Pigmis
tavuk etini delikli kepgeyle bir tabaga alin.

3- Tavadaki zeytinyaginin igine soganlari koyup 5 dakika pembelestirin. Sivi kremay! ekleyip tuz,karabiber ve
feslegenle tatlandinin.Bu sosa tavuklar da katip 5 dakika isitin.

Not: Taze feslegen bulamadiginiz takdirde 1 tath kasigi kuru feslegen de kullanabilirsiniz.
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