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KREMALI VE FASULYELI ERISTE (ITALYA)

Eriste Hamuru icin;

200 gr.un

10 adet yumurta

10 gr. sar gida boyasi
Yemek Malzemesi:

600 gr. erigte

1 ¢orba kasigi haslanmis kuru fasulye
kahve fincani krema

1 kahve fincani tavuk suyu
Tuz

Karabiber

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢corba kasigi krema

1 su barda@i tavuk suyu
Bir ka¢ dis sarimsak

Oncelikle eriste hamurunu hazirlayin. Bunun igin listede bulunan malzemelerin timiini yogurun. Hamuru
yogurduktan sonra eger varsa makarna makinesinde kesin. Yoksa elde ettiginiz hamurdan ince yufkalar agin.
Kurumasini bekleyin. Kuruyunca Ustlste koyup bigakla istediginiz sekli vererek kesin. Hazirladiginiz ya da hazir
aldiginiz eristeleri kaynar suda 5 dakika haslayin. Tarifte verilen sosla karistirin. Tereyadi ekledikten servis
yapin.

Sosu igin: Kizgin tavada az sarmisagi kavurun. Yine bu tavaya mikserde ¢ekilmis konserve kuru fasulyeyi ilave
edin ve kaynatin. Krema ve tavuk suyunu ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:17926 « adi:Kremali ve Fasulyeli Eriste (italya) * gdnderen:zelis « indirme tarihi:06.04.2025 - 10:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-ve-fasulyeli-eriste-italya-vt13491
http://www.tcpdf.org

