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KREMALI VE BAHARATLI PATATES PURESI

100 Gr Sana Klasik Kase

1 Kutu krema (200 ml.)

Yeterince karabiber, pulbiber, kekik
1 Tath Kagi§i tuz

Yeterince kaynar su

6 Adet blylk patates

Patatesleri soyup blyuk pargalar halinde dogruyoruz.Bir tencereye tuz ve Uzerlerini 6rtecek kadar su ilavesi ile
orta ateste haslanmaya birakiyoruz.arada bir karistirin ve suyunu cekmesib igin kapagini kapatin iginde vitamini
kalsin. kapak acik olursa daha ¢ok su salar ve suyun stizmek zorunda kalirsiniz. bu arada bir tavanin igine
krema ve sanayag koyulur ve kisik ateste karigitirlarak pisirilir. haglanmig sicak patatesler stizilir ve sanayag
krema kargiminin ilavesi ile yavag yavas macun kivaina gelene kadar ezilir. bu agsamada baharatlarimizi da
ekliyoruz. Ozellikle sanayag ve kremanin bir arada pismesi gok dnemli ayri ayri patates eklendiginde lezzeti ve
kivami degisir. istege gore blendirdan gecirerek servis edebilirsiniz.
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