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KREMALI VE ANCUEZLI PATATES

www.electrolux.com

8 - 10 adet patates

2 sogan

125 gr anciez filetosu
300 ml taze krema

2 ¢orba kasiJi galeta unu
Karabiber

Taze dogranmis kekik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Patatesleri yikayin, soyun ve ince seritler halinde kesin. Soganlari soyup seritler halinde kesin.

Isiya dayanikli bir pisirme kabina tereyagi strtin. Patateslerin Ugcte birini ve soganlari bu kaba alin.

En Uste anclez filetolarinin yarisini koyup sodan ve patateslerin diger t¢te birlik kismi ilekaplayin. Kalan angliez
filetolarini en Uste dizin.

En Uste kalan sodan ve patatesleri yerlestirin; en Ustte patatesler olmalidir.

Biber ve Gzerine dogranmis kekik serpin.

Anclezlerin salamurasini kaba bosaltin ve krema ekleyin. Galeta ununu serpinve Uste kiiglk tereyadi parcalari
koyun.

Firinda 60 dakika pigirin.
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