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SEMİZOTLU RİSOTTO

250 gr semizotu
1 su bardağı pirinç
1 çorba kaşığı tereyağı
2 su bardağı etsuyu
Yarım su bardağı bezelye
1 adet soğan
1 adet kırmızı biber
1 çay kaşığı köri
Tuz

Tereyağını eritin. Ince kıyılmış soğanı yağda kavurun. Pirinç, ince kıyılmış kırmızı biber, bezelye, köri ve tuzu
ekleyin. Etsuyunu ilave edin. Pirinçler sulu kalacak biçimde pişirin.
Pilav tavasını ocaktan almadan önce, yaprak yaprak koparılmış semizotunu ekleyin. Birkaç dakika sonra da
risottoyu ocaktan alıp, sıcak olarak servis yapın.
Sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:8528 • adı:Semizotlu Risotto • gönderen:Erhan • indirme tarihi:20.09.2024 - 22:25

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/semizotlu-risotto-vt6427
http://www.tcpdf.org

