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SEMIZOTLU RISOTTO

250 gr semizotu

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardag etsuyu
Yarim su bardagi bezelye
1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

1 cay kasigi kori

Tuz

Tereyagini eritin. Ince kiyilmig sogani yagda kavurun. Piring, ince kiyilmig kirmizi biber, bezelye, kéri ve tuzu
ekleyin. Etsuyunu ilave edin. Piringler sulu kalacak bigimde pisirin.

Pilav tavasini ocaktan almadan dnce, yaprak yaprak kopariimig semizotunu ekleyin. Birka¢ dakika sonra da
risottoyu ocaktan alip, sicak olarak servis yapin.

Sicak servis yapin.
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