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KREMALI TOP KEKLER

Kek Hamuru icin:

2 Su Bardagi Bugday Unu

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 Cay Bardadi Yogurt (100ml)

2 Cay Barda@ Pakmaya Kakao (70g)

5 Yemek Kagidi Tereyadi (80g) (Eritilmis)
2 Adet Yumurta

1 Su Bardag Pakmaya Pudra Sekeri

2 Yemek Kagigi Sat (30ml)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Kremasi igin:

2 Su Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (2409)
1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Su Barda@ Soguk Sat (200ml)
Tereyadi (1509)

Firininizi dnceden 175°C ayarlayip, 1sitin.

Bir ¢cirpma kabinda, yumurta ve sekeri, mikser yardimi ile seker tamamen eriyip, karisim képukleninceye dek
¢irparak karistirin.

Erimis tereyagdini da ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Bagka bir karigtirma kabina yogurt, siit ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ilave edin, spatula yardimi ile karigtirin.
Yumurtali karigimin Gzerine ilave edip, mikser yardimi ile orta devirde 3-4 dakika girpin.

Uzerine bugday unu, Pakmaya Kakao ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?Inu birlikte ¢irparak ilave edin,
spatula yardimi ile karigima yedirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu buzdolabinda 20 dakika dinlendirin ve yaglanmis mini kapkek veya muffin
kaliplarina paylagtirin.

Onceden 175°C isitilmig firinda 14-15 dakika pisirin.

Kremasi igin, tereyadi ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikser yardimiyla krema kivamina gelinceye dek girparak
karigtirin.

Pakmaya Krem Santi[?yi, 1 su bardagi soguk st ile girparak hazirlayin ve hazirladiginiz kremaya spatula
yardimi ile yedirin.

Firindan aldiginiz top kekleri, ikiye kesin ve aralarina bolca krema ilave edip, servis yapin.
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