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KREMALI TOMBI

Hamuru;

65 grun

Bir tutam tuz

50 gr tereyadi ya da margarin
100 gr su

1 cay kasigi seker

2 yumurta

1 yumurta sarisi

Ici:

1 yumurta aki

125 gr krem gsanti

1 yemek kagigi pudra sekeri
Usti:

100 gr ¢ikolata

Un ile tuzu eleyin. Pargalara kestiginiz tereyadi ya da margarini su ve sekerle birlikte bir kaba koyup yavas
yavas kaynatin. Atesten indirip, hemen unu katin. Yumusak bir top haline gelip, kabin kenarlarina bulagsmayacak
duruma gelene dek karistirip, yumusak bir top bigimine getirin. Gerekirse yine hafif atese koyabilirsiniz.
Karisimin sogumasi i¢in 5 dakika bekleyin. Birer birer yumurtalari ekleyip, sonra da yumurta sarisini karigtirin.
Karigim parlak ve diizgln bir gériiniim alana dek ¢irpin.

Hamuru bir ya da iki tepsiye aralikli olarak, kasikla 8-10 par¢a hamur koyun. Orta isidaki firnda 20 dakika
pisirip, 1sly1 azaltin ve 15 dakika daha pigirin. Firindan ¢ikarip, buharlarinin gikmasi i¢in ortadan yarin ve 5-10
dakika daha firina koyun. Cikarip, sogumaya birakin.

Koyulasana dek yumurta akini ¢irpin. Her tombiyi ikiye ayirmadan iyice yarin. Bu yariklara krema sikin.
Cikolatalari pargalayin ve sicak su Ustline oturtacaginiz bir kabin iginde eritin. Eriyince, her tombinin tstline
kagsikla sirun.
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