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1 kg. tel kadayif

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kremasi igin:

4 su bardag st

4 corba kasigi toz seker
8 corba kagiJ! irmik

5 ¢orba kagsigi margarin
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

KREMALI TEL KADAYIF

Sit, toz seker, irmik ve margarini sirekli karigtirarak pisirin. Serbet icin su ve toz sekeri kaynatin, limon suyunu
ekleyip bir iki tagim daha kaynatip ocaktan alin. Kadayifi, erimis tereyagiyla harmanlayin. Yarisini tepsiye
doéseyin. linmis kremay! Uzerine dokip kalan kadayifi yayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisirin. Sicak
kadayifin Gzerine soguk serbeti dokin.
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