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500 gr. tel kadayif

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kremasi icin:

4 su bardag st

4 corba kasigi toz seker
8 corba kagiJ! irmik

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
3 su bardagi su

1 dilim nane

Uzeri icin:

Kaymak

Gilek

KREMALI TEL KADAYIF

Sat, irmik ve sekeri tencerenin igine alip koyu bir kivam alana kadar pisiriyoruz. Altini kapatmaya yakin
tereyagini ekleyip karistiriyoruz. Tel kadayifi tereyadi ile harmanliyoruz. Yarisini borcamin tabanina koyup

Uzerine kremay dokiyoruz.

Uzerine kadayifin geri kalan kismini koyup bastiriyoruz. Onun (izerine de eritilmis tereyagi dékiiyoruz. Onceden
isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisiriyoruz. Serbeti icin, seker, su ve naneyi 8-9 dakika pisiriyoruz. llik
serbeti tathmiza dékiyoruz. Serbetini ¢cektikten sonra gilek ve kaymak ile susleyip afiyetle yiyoruz
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