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KREMALI TEL KADAYIF

1 kg. tel kadayif

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kremasi igin:

4 su bardag st

4 corba kagigi tozseker
8 ¢orba kagsigr irmik

5 gorba kagsidi margarin
Serbeti igin:

4 su bardag tozseker
3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Sit, tozseker, irmik ve margarini sirekli karistirarak pisirin. Serbet igin su ve tozsekeri kaynatin. Kaynamaya
bagladiginda limon suyunu ekleyin. 1-2 tagim daha kaynatip ocaktan alin. Kadayifi erimis margarinle _
harmanlayin. Yarisini bir firin tepsisine déseyin. linmis kremayi tizerine déklp, kalan kadayifi yayin. Onceden
Isitiimis 180 derece firinda pisirin. Sicak kadayifin Gizerine soduk serbeti dokdin.

Fotograf "tarifci abla" tarafindan génderildi. 20.07.2015
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